4 Tenofi

VYBAVENI SATEN A CATERING

SATNY PRO UCINKUJICi A DALSi PRACOVNIKY

e Satna sélisti: 1 3atna pro 5 osob (4 sélisté a producent), co nejblize jevisti, s velkym zrcadlem a
dobrym osvétlenim

¢ Satna hudebnikd: 1 3atna pro 6 hudebnik(i a 1 technika

e Kazda Satna musi byt uzamykatelna; kli¢ pfevezme pfi prijezdu producent nebo technik. Pokud $atnu
nelze zamknout, zajisti poradatel po celou dobu pobytu ucinkujicich dohled u vstupu.

e Vybaveni kazdé satny: stll, Zidle pro vsechny osoby, vésak nebo stojan na kostymy s raminky,
zrcadlo, alespon 2 elektrické zasuvky 230 V a kos na odpadky.

e Satny musi byt €isté, pfipravené a vytopené na teplotu nejméné 20 °C od pfijezdu Gcinkujicich aZ do
jejich odjezdu.

e  WC aumyvadlo s mydlem a papirovymi ruéniky v blizkosti Saten a jevisté, oddélené od WC pro
divaky.

e Do Saten maji pristup pouze Gcinkujici, tym 4 Tenord a osoby, které uréi producent.

CATERING

e Catering musi byt pripraven 60-70 minut pred zacatkem koncertu.
e Catering se pripravuje zvlast pro hudebniky a technika (7 osob) a zvlast pro sélisty a producenta (5
osob), vZdy v prislusné satné.

1. Catering pro hudebniky a technika (v zavorce jsou uvedeny pfiklady)
e 1xvegetariansky (napf. zelenina, bageta se syrem, hummus, salat)
e 6x béiny catering (napf. Sunka, syr, pizza, téstoviny, zelenina, pecivo)
e 12x neperliva voda 0,5 | v plastové lahvi, pokojové teploty
* (aj, kava
2. Catering pro sdlisty a producenta (v zavorce jsou uvedeny pf¥iklady)
e obcerstveni pro 5 osob (napf. zelenina, hummus, celozrnné pecivo, ovoce); z teplé kuchyné napr.
steak nebo téstoviny, ne vsak se smetanovym zakladem; z uzenin pouze kvalitni Sunka
® ne ofisky a susenky, ne chlebicky, ne tuéné uzeniny a syry
e 12x neperliva voda 0,5 | v plastové lahvi, pokojové teploty (ne karafa)
e 4x neperliva voda 0,5 | v plastové lahvi na jevisté, pokojové teploty
e 2x Coca-Cola Zero Zero 0,5 | v plastové lahvi, pokojové teploty
e 4x Coca-Cola Zero 0,33 | v plechovce, pokojové teploty
e ovocny nebo zazvorovy ¢aj, kava

DARKY

Pokud chcete solistiim vénovat darek, zvazte radéji suché bilé nebo ¢ervené vino nez kvétiny.

KONTAKT
Janis Sidovsky, janis@sidovsky.cz




